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Protokol o skuske ¢.

AR-24-S7-074862-01

Nazov a adresa skiuSobného laboratoria:
Eurofins Food Testing Slovakia s.r.o.
Komjaticka 73, 940 02 Nové Zamky
ICO: 52 601 714
tel.: +421 908810030, +421 911810531
MarketingNZ@ftcee.eurofins.sk, www.eurofins.sk

Nazov a adresa zakaznika:
Chutnd, s.r. 0.
Trnavska 525
919 43 Cifer
SLOVENSKO

Datum prevzatia vzorky: 14.10.2024 Datum vykonania skusky: 14.10.2024 - 22.10.2024

Informacie o odbere vzorky:
Vzorku odobral: zakaznik

Datum vystavenia protokolu: 22.10.2024

Informéacie o vzorke: 147-2024-00099386

# Nazov vzorky: Lanovy olej lisovany za studena

Fyzikélne a chemické skusky

Parameter Jednotka Povolena Vysledok merania  Neistota  Princip Skasobna metoda TS

hodnota merania*

C4:0 Kyselina butanova 9/100 g tuku <0,5 - GC-FID SPP ORG.M.047 A
C6:0 Kyselina kapronova 9/100 g tuku <0,5 - GC-FID SPP ORG.M.047 A
C8:0 Kyselina kaprylova 9/100 g tuku <0,5 - GC-FID SPP ORG.M.047 A
C10:0 Kyselina kaprinova 9/100 g tuku <0,5 - GC-FID SPP ORG.M.047 A
C11:0 Kyselina undekénova 9/100 g tuku <0,5 - GC-FID 8PP ORG.M.047 A
C12:0 Kyselina laurova 9/100 g tuku <0,5 - GC-FID SPP ORG.M.047 A
C13:0 Kyselina tridekanova /100 g tuku <0,5 - GC-FID SPP ORG.M.047 A
C14:0 Kyselina myristova 9/100 g tuku <0,5 - GC-FID 8PP ORG.M.047 A
C14:1n5¢c Kyselina myristoolejova 9/100 g tuku <0,5 - GC-FID 8PP ORG.M.047 A
C15:0 Kyselina pentadekanova 9/100 g tuku <0,6 - GC-FID SPP ORG.M.047 A
C15:1n5¢ Kyselina pentadecénova  g/100 g tuku <0,5 - GC-FID SPP ORG.M.047 A
C16:0 Kyselina palmitova 9/100 g tuku 6,00 8% GC-FID SPP ORG.M.047 A
C16:1n7c Kyselina palmitoolejova 9/100 g tuku <0,5 - GC-FID SPP ORG.M.047 A
C17:0 Kyselina heptadekanova 9/100 g tuku <0,5 - GC-FID SPP ORG.M.047 A
C17:1n7c Kyselina heptadecénova  g/100 g tuku <0,5 - GC-FID SPP ORG.M.047 A
C18:0 Kyselina stearova 9/100 g tuku 4,00 8% GC-FID 8PP ORG.M.047 A
C18:1n6t Kyselina petroselaidova 9/100 g tuku <0,5 - GC-FID SPP ORG.M.047 A
C18:1n9t Kyselina elaidova 9/100 g tuku <0,5 - GC-FID SPP ORG.M.047 A
C18:1n11t Kyselina vakcénova 9/100 g tuku <0,5 - GC-FID SPP ORG.M.047 A
C18:1n9¢c Kyselina olejova 9/100 g tuku 17,19 8% GC-FID SPP ORG.M.047 A
C18:1n11c Kyselina asklepova 9/100 g tuku 0,86 8% GC-FID 8PP ORG.M.047 A
C18:2n6t Kyselina linolelaidova 9/100 g tuku <0,5 - GC-FID SPP ORG.M.047 A
C18:2n6c Kyselina linolova 9/100 g tuku 15,91 8% GC-FID SPP ORG.M.047 A
C18:3n3c Kyselina alfa-linolénova 9/100 g tuku 55,94 8% GC-FID SPP ORG.M.047 A
C18:3n6c Kyselina gama-linolénova  g/100 g tuku <0,5 - GC-FID SPP ORG.M.047 A
C20:0 Kyselina arachidova 9/100 g tuku <0,5 - GC-FID SPP ORG.M.047 A
C20:1n11c Kyselina eikozénova 9/100 g tuku <0,5 - GC-FID SPP ORG.M.047 A
C20:2n6c Kyselina eikozadiénova 9/100 g tuku <0,5 - GC-FID SPP ORG.M.047 A
C20:3n6c Kyselina 9/100 g tuku <0,5 - GC-FID SPP ORG.M.047 A

dihomo-gama-linolénova
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Fyzikalne a chemické skusky

Parameter Jednotka Povolena Vysledok merania  Neistota  Princip Skasobna metoda H TS

hodnota merania*

C20:3n3c Kyselina eikozatriénova 9/100 g tuku - <0,5 - GC-FID SPP ORG.M.047 A
C20:4n6c Kyselina arachidénova 9/100 g tuku - <0,5 - GC-FID SPP ORG.M.047 A
C20:5n3c Kyselina eikozapentaénova g/100 g tuku - <0,6 - GC-FID SPP ORG.M.047 A
C21:0 Kyselina heneikozanova 9/100 g tuku - <0,5 - GC-FID SPP ORG.M.047 A
C22:0 Kyselina behenova 9/100 g tuku - <0,5 - GC-FID SPP ORG.M.047 A
C22:1n9c Kyselina erukova 9/100 g tuku - <0,5 - GC-FID SPP ORG.M.047 A
C22:2n6¢ Kyselina dokozadiénova ~ g/100 g tuku - <0,5 - GC-FID SPP ORG.M.047 A
C22:5n3c Kyselina 9/100 g tuku - <0,5 - GC-FID SPP ORG.M.047 A
dokozapentaénova

C22:6n3c Kyselina dokozahexaénova g/100 g tuku - <0,5 - GC-FID SPP ORG.M.047 A
C23:0 Kyselina trikozanova 9/100 g tuku - <0,5 - GC-FID SPP ORG.M.047 A
C24:0 Kyselina lignocerova 9/100 g tuku - <0,5 - GC-FID SPP ORG.M.047 A
C24:1n9c Kyselina nervonova 9/100 g tuku - <0,5 - GC-FID SPP ORG.M.047 A
Nasytené mastné kyseliny g/100 g - 9,59 8% GC-FID SPP ORG.M.047 A
Mononenasytené mastné kyseliny g/100¢g - 1717 8% GC-FID SPP ORG.M.047 A
Polynenasytené mastné kyseliny 9/100¢g - 68,29 8% GC-FID 8PP ORG.M.047 A
Transmastné kyseliny g/100 g - <0,50 - GC-FID SPP ORG.M.047 A
Transmastné kyseliny v tuku 9/100 g tuku - <0,50 - GC-FID SPP ORG.M.047 A
Omega-3 mastné kyseliny 9/100¢g - 53,17 8% GC-FID SPP ORG.M.047 A
Omega-6 mastné kyseliny g/100¢g - 15,12 8% GC-FID 8PP ORG.M.047 A
Xyléza g/100¢g - <0,5 - LC-RI SPP ORG.M.040 A
Fruktoza g/100 g - <0,5 - LC-RI SPP ORG.M.040 A
Glukéza g/100 g - <0,5 - LC-RI SPP ORG.M.040 A
Sacharéza g/100 g - <0,5 - LC-RI SPP ORG.M.040 A
Maltéza g/100¢ - <0,5 - LC-RI SPP ORG.M.040 A
Galaktoza g/100 g - <0,5 - LC-RI SPP ORG.M.040 A
Laktéza g/100 g - <0,5 - LC-RI SPP ORG.M.040 A
Suma cukrov g/100¢g - <0,5 - LC-RI SPP ORG.M.040 A
Sacharidy g/100 g - <0,5 - Vypodet SPP ORG.M.028 A
Susina 9/100 g - 100,00 2% Gravimetria SPP INO.M.035 A
Bielkoviny g/100 g - 0,12 6% Kjeldahl (titracia) 8PP INO.M.077 A
Popol g/100 g - <0,1 - Gravimetria SPP INO.M.036 A
Tuk po hydrolyze 9/100 g - 99,84 2% Gravimetria SPP ORG.M.021 A
Obsah vody g/100 g - 0,00 - Vypodet SPP INO.M.035 N
Energeticka hodnota kJ/100 g - 3704,6 - Vypocet SPP ORG.M.028 A
Energeticka hodnota kcal/100 g - 901,0 - Vypocet SPP ORG.M.028 A
Cislo kyslosti mg KOH/g max 4 0,76 9% Titracia SPP ORG.M.019 vV A
Hustota glem? - 0,9261 - Pyknometria SPP INO.M.149 N
Nerozpustné necistoty % hmot. max 0,05 <0,01 - Gravimetria SPP INO.M.085 A
Peroxidové ¢islo mekv 02/kg max 15 2,19 8% Titracia SPP ORG.M.023 A

(potenciometricka)

Vlihkost g/100¢g max 0,2 <0,05 - Gravimetria SPP INO.M.035 vV A
Sodik (Na) mg/kg - 345 20% ICP-MS LS-PP-CH-85 - SA
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Fyzikalne a chemické skusky
Parameter Jednotka Povolena Vysledok merania  Neistota  Princip Skasobna metoda H TS
hodnota merania*
Sol (vypocet zo sodika) g/100¢g - 0,009 20% Vypocet LS-PP-CH-85 - SA
Organoleptické vlastnosti
Parameter Princip Skusobna metéda TS
Senzorickd analyza Senzoricka analyza, SPP SAM.004 A
Obal: sklena flasa s kovovym zavitovym uzaverom, etiketa jednoducha opisna skiska
Konzistencia: olej
Vzhlad: &iry

Farba: oranzovo-Zita
Véria: po surovine, bez cudzich pachov
Chut' po surovine, bez cudzich prichuti.

Poznamka k vypoctu energetickej hodnoty :

Energeticka hodnota (kJ / kcal) bola vypogitana v stilade s platnym znenim NARIADENIE EUROPSKEHO PARLAMENTU A RADY (EU) &. 1169/2011 z 25. oktébra 2011 o
poskytovani informacii o potravinach spotrebitelom a suvisiacich pravnych predpisov, na zaklade / z analyticky stanovenych Zivin (nutrientov) uvedenych na protokole o skuske .
V pripade zohladnenia pravidiel zaokrdhlovania stanoveného mnozstva Zivin za Gcelom ich uvadzania v tabulke vyzivovych hodndt (Udajov), vypocitana energeticka hodnota (kJ /
kcal) nemusi predstavovat rovnaku hodnotu ako je energeticka hodnota (kJ / kcal) uvedena na protokole o skuske.

Postdenie siladu / nesuladu

Vysledok senzorickej analyzy a vysledky sledovanych parametrov analyzovane;j vzorky - Cislo kyslosti, peroxidové Cislo, vihkost/prchavé latky, nerozpustné necistoty st v
stlade s poziadavkami V'Y HL A S KY Ministerstva pddohospodarstva a rozvoja vidieka Slovenskej republiky zo 14. decembra 2012 €.424, ktorou sa ustanovuju poziadavky
na jedIé rastlinné tuky a jedIé rastlinné oleje a vyrobky z nich.

Konstatovanie(nia) suladu / nesuladu so Specifikaciou (alebo poziadavkami) vychadza z 95% pravdepodobnosti pokrytia pre rozSirend neistotu vysledkov merani, na ktorych
je zalozené rozhodovacie pravidlo v zmysle dokumentu ILAC-G8:09/2019.
Posudenie stladu / nestladu nie je mozné zamienat za vysledky postdenia zhody vykonané inSpekénym alebo certifikaénym organom.

Vysvetlivky: H - hodnotenie ND - danou metddou nedetekovatelné TS - typ skusky
V - vyhovuje LOQ, LQ - medza stanovenie metody A - akreditovana skuska vykonana vo vlastnom skuSobnom laboratériu
NE - nevyhovuje KTJ - koléniu tvoriaca jednotka N - neakreditovana skuska vykonana vo vlastnom skiSobnom laboratériu
SPP - standardny pracovny postup NM - nevyhnutné mnozstvo SA - akreditovana skuska vykonana subdodavatel'sky
(A) - akreditovany odber SN - neakreditovana skuska vykonana subdodavatelsky
(SA) - akreditovany odber vykonany subdodavatelsky (TM) - skusanie mimo laboratéria u zakaznika

m - najvy3Sia povolena hodnota pri jednovzorkovom hodnoteni
M, ¢ - "M" je najvysSia povolend hodnota pre pocet vzoriek "c" z 5 pri patvzorkovom hodnoteni
* - roz8irend neistota merania — odberu vzorky a analyzy - ur€ena s koeficientom rozsirenia k=2 (s pravdepodobnostou 95%). Ak vzorku odobral z&kaznik,
neistota odberu nie je k dispozicii.
- roz8irend neistota uvedena v % vyjadruje neistotu z vysledku merania.
** - Prijatelnaly pre spotrebitelov a bez abnormalnych zmien

Prehlasenie: Laborat6rium nezodpoveda za informécie dodané zakaznikom (#), ktoré mézu mat vplyv na platnost vysledkov. Ak vzorku poskytol zakaznik, vysledky sa
vztahuju ku vzorke, tak ako bola do laboratéria prijata. Meradla a meracie zariadenia pouzité na skisky boli kalibrované alebo overené v zmysle platnych
metrologickych predpisov. Vysledky sa tykaju iba predmetu skiSok a nenahradzaju iné dokumenty napr. spravneho charakteru. Vysledok oznaceny v tomto
protokole ako neakreditovana skuska nie je predmetom akreditacie. Vysledok oznaceny v tomto protokole ako subdodévka je vysledkom merania
subdodavatela na zaklade kontraktu. Protokol mdze byt reprodukovany len vo farebnej verzii, vratane vélefiovania do propagaénych materialov a to len s
pisomnym sthlasom sku$obného laboratdria a v rozsahu tohto sthlasu. Akékolvek pozmefiovanie, vyhotovovanie kdpii Casti skuSobného protokolu je
nepovolené a takyto protokol sa stava automaticky neplatnym. Overenie pravosti a tplnosti protokolu je mozné na zaklade Ziadosti vykonat na pracovisku
skusobného laboratdria, ktoré je uvedené v zahlavi protokolu — ,Nazov a adresa skiSobného laboratéria“ Laboratérium je akreditované SNAS, ktory je
signatarom EA MLA a ILAC MRA v oblasti akreditacie laboratorii.
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Vysledky analyz elektronicky validoval(i):
Ing. Ladislav Nagy
Odborny pracovnik
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Protokol o skiske schvalil:
Ing. Ladislav Nagy
Odborny pracovnik
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